Schiler waren die Stars der
feinheimischen Kochshow

BLUNK sy Gebratene For-
degarnelen auf Linsensalat,
Variation mit Frikadelle vom
Dammwild, Galloway und
Apfelschwein auf Winterge-
milse und als Machspeise
Grofier Hans an Internats-Ho-
nigkirschen und Walnusseis -
diesen Gaumenschmaus ver-
hie? schon die Speisekarte
aufden festlich gedeckten Ti-
schen im groBen Saal des
Landgasthofs - Schulze-Ha-
mann. Ein ganz besonderer
Genusserwartete die fast100
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Géste der ,Feinheimischen
Koch-Show".

Unter der Regie von Restau-
rantinhaberin und K&chin An-
gela Schulze-Hamann hatten
insgesamt zwdlf Schiler der
Annette-von-Rantzau-Schu-
le und des Internats Rohlstorf
entscheidend an der Zube-
reftung des Menls und der
Ausstattung der Koch-Show
mitgewirkt. Im Vorwege hat-
te die Gberzeugte feinheimi-
sche" Kochin den Jugendli-
chen in den R&umen der

Aaron Roth, Lara Andersson, Chris Hohenegger, Amelie Frommhagen,
Anton Erhardt und Erik Plambeck zelgten, was sie kiinnen. Foto: prs

Rohlstorfer Schule ihre Art
des Kochens und Planens na-
her gebracht und erkldrte ih-
nen, warum ihr das Kochen
mit Zutaten aus der Region,
biologischem Anbau " oder
aus fairem Handel so wichtig
ist.

Ein gelungener Nachmittag
Aufder Koch-Show am Sonn-
tag zeigten die jungen K&che
dann, was sie gelernt hatten.
Mit Hilfe des Fachpersonals
dbernahmen sie die Bewir-
tung der 100 Gaste. Zwischen

‘den Gangen zeigten die

Schiler in einer Art Schauko-
chen, wie sie die Men(folgen
zubereitet haben. Angela
Schulze-Hamann erlauterte
derweil, woher die entspre-
chende Zutaten stammen
und auch manche ihrer insge-
samt 37 Lieferanten, die alle
die Produkte fUr die Koch-
show gesponsert hatten, er-
klarten den Anwesenden die
Herkunft ihrer Produkte. Die
Gaste genossen nicht nur das
excellente Essen, sie waren
sich auch einig darlber, dass
dieses vom schuleigenen
F&rderverein  gesponserte
Projekt duBerst gelungen sei.



